
Este destilado, también conocido como �White Dog� o 

�Poitin�, representa la más pura esencia de la malta 

utilizada. Es un destilado �desnudo�, no hay madera que 

pueda aportar complejidad ni disimular aristas de 

elaboración.

Este destilado marca un punto de inflexión en Sack 

Man, empezamos a tener control preciso de todo el 

proceso previo a la destilación. 

04. Curiosidades Nombre comercial: New Make Spirit Sack 00  Peated

Origen: Madrid, España.

Fecha de lanzamiento: Febrero 2024

Presentación: Botella de vidrio de 500 ml

Cajas: 6 Botellas

Contacto: club@sackman.es

05. Datos
        COMERCIALES

Es potente, complejo, fino en alcohol, con especias de 

cierto dominio a canela, pimienta y cítricos frescos. El 

tacto en boca sorprende por la sensación eléctrica que 

provoca, donde la complejidad y redondez del dulzor a 

panela, integra el alcohol de forma sobresaliente. Largo y 

adictivo.

03. Cata

PRODUCTOR: Sackman Spirits, S.L. 

Maestro destilador: José Gómez Abenza 

Origen: Madrid, España. Categoría: New Make Spirit Single Malt

Grado alcohólico: 55,4 %

Variedad Cereal: 100% Malta Pilsen

Producción: 130 Botellas únicas numeradas

Notas adicionales: Sin filtrado en frío y sin color añadido

Se parte de los granos de cebada malteada y se realiza 

suave molienda. Macerado en 12 pequeños y mimados 

lotes de 250 litros �a la alemana�, en tanque Slow Beer, 

con un cuidadoso filtrado previo a la fermentación.

Fermentación lenta, 5 días, donde se crean todas las 

capas aromáticas y de sabor que dotan de complejidad 

al fermentado. Destilación estricta y artesanal, sin 

máquinas, los cortes se hacen por cata organoléptica. Si 

hay duda, no entra. Por útimo, maduración, previa a 

dilución, de 3 semanas en inoxidable.

01. Datos TÉCNICOS

02. Elaboración

ES POTENTE, COMPLEJO, FINO EN ALCOHOL, 
ESPECIAS DE CIERTO DOMINIO A CANELA,

PIMIENTA Y CÍTRICOS FRESCOS.



Este barril nos enseñó que, en España, es posible una 

gran maduración en un corto periodo de añejamiento, 

por lo que disponemos de una variable adicional con la 

que trabajar nuestros Whiskys.

El tipo de barril utilizado, Ex-Brandy de Jerez, tiene una 

personalidad arrolladora y muy particular, con mucho 

aporte de notas muy reconocibles y que acerca al 

disfrute del whisky a nuevos consumidores.

04. Curiosidades
Nombre comercial: Sack Man Sack 5 Carcavelos Cask

Origen: Madrid, España.

Fecha de lanzamiento: Febrero 2024

Presentación: Botella de vidrio de 500 ml

Cajas: 6 Botellas

Contacto: club@sackman.es

05. Datos
        COMERCIALES

La secuencia con la que se reproducen los aromas hace 

honor a los mejores perfumes: primero la parte cítrica, la 

más volátil, como la lima y, después, el corazón: las 

notas que reflejan su identidad, frutos rojos, con guiños 

de especias que dan paso a sus aromas de base: raíz de 

angélica y orris higos. Muy persistente y arrollador.

03. Cata

PRODUCTOR: Sackman Spirits, S.L. 

Maestro destilador: José Gómez Abenza 

Origen: Madrid, España. Categoría: Whisky Single Malt

Grado alcohólico: 46,0 %

Variedad Cereal: 100% Malta Pilsen

Producción: 1.00 Botellas únicas numeradas

Notas adicionales: Sin filtrado en frío y sin color añadido

Se parte de los granos de cebada malteada y se realiza 

todo el proceso de molido, macerado, fermentado, 

destilado y envejecimiento en la propia destilería.

Destilado en 2017 y metido en barrica Ex- Brandy de 

Jerez First Fill a 68% Vol, en 6 años de añejamiento tuvo 

una maduración acelerada, impropia de su edad, con un 

marcado carácter y ciertos aspectos de �rebeldía� por lo 

que el maestro destilador consideró adecuado hacer un 

blended con un single malt que le aportara el plus de 

�serenidad� y frescura necesaria para su pleno disfrute.

01. Datos TÉCNICOS

02. Elaboración

 HACE HONOR A LOS MEJORES PERFUMES



Aquí podemos hablar de los cadáveres exquisitos o bien 

de la curiosidad de haber contado con dos maestros 

destiladores en la misma destilería

04. Curiosidades Nombre comercial: Sack Man Sack 5 Carcavelos Cask

Origen: Madrid, España.

Fecha de lanzamiento: Diciembre 2022

Presentación: Botella de vidrio de 500 ml

Cajas: 6 Botellas

Contacto: club@sackman.es

05. Datos
        COMERCIALES

Color leonado, denso, de una gran complejidad aromáti-

ca, desde las notas frutales, cítricas, almendradas y de 

nuez moscada del vino de Carcavelos hasta las notas de 

cacao, café, regaliz y balsámicos del doble barril.

En boca entra con seriedad, desplegando su personali-

dad frutal, naranjas confitadas, miel, chocolate, dátiles e 

higos. Muy persistente y arrollador.

03. Cata

PRODUCTOR: Sackman Spirits, S.L. 

Maestro destilador: José Gómez Abenza 

Origen: Madrid, España. Categoría: Whisky Single Malt

Grado alcohólico: 43,5 %

Variedad Cereal: 100% Malta Pilsen

Producción: 900 Botellas únicas numeradas

Notas adicionales: Sin color añadido

Se parte de los granos de cebada malteada y se realiza 

todo el proceso de molido, macerado, fermentado, 

destilado y envejecimiento en la propia destilería.

Mezcla de dos barricas tan exóticas como antagónicas:

� Barrica Carcavelos First Fill, destilado en 2017

� Doble barril: PX Second Fill, destilado en 2009, y en 

2019 a una barrica First Fill de Cerveza Barely Wine. 

El embotellado se hizo en 2022, por lo que entró una 

barrica con 5 años y otra barrica con 14 años.

Leve estabilización por frío, sin añadir colorante 

01. Datos TÉCNICOS

02. Elaboración

Mezcla de dos barricas tan exóticas como
antagónicas: barrica Carcavelos First Fill y doble 

barril: PX Second Fill 2009 y 2019 a una barrica 
First Fill de Cerveza Barely Wine. 


